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Dedicato al fondatore e alla sua grande passione 
per i Sauternes, testimoniata dalla presenza nel 
piccolo vigneto adiacente alla casa padronale 
piantato nel 1991 del sauvignon e soprattutto del 
semillon, vitigno che raramente trova spazio 
fuori dalla regione di Bordeaux. Viene prodotto 
solo nelle annate migliori con grappoli 
selezionati uno ad uno e ripuliti da ogni 
imperfezione, quindi posti in appassimento in 
cassette per un periodo che va dai 2 ai 3 mesi. La 
vinificazione è volta a privilegiare la freschezza 
sulla potenza. La consistente presenza di zuccheri 
residui è infatti sempre ben bilanciata da una 
significativa acidità e da un tenore di alcol non 
ridondante. Si presenta un bel giallo dorato 
delicato; dal bicchiere si sviluppano aromi di 
estrema finezza, di frutta candita e speziata, di 
confettura di albicocca, di fresca balsamicità, un 
vero bouquet; dolce con molta misura ed 
equilibrio anche al palato, un passito di grande 
raffinatezza che si rivela fresca e godibilissima 
beva. 
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